
Verbale riunione Commissione Mensa 

Comune di Bussero, 05/03/2024 ore 16.15 
 

Sono presenti:  

per l’Amministrazione comunale: 

Responsabile del Settore Politiche Sociali e Servizi alla Persona, servizio Istruzione sport cultura: dr.ssa 

Floriana Gandini  

Assessore all’istruzione: sig.ra Ornella Ponzellini 

Assessore ai servizi parascolastici: sig. Santolo Castellano 

Esperto del controllo qualità mensa incaricato dal Comune: dr. Mauro Corno 

Per i rappresentanti dei genitori – Le Forchettine: 

Asilo nido: Ilenia Serafini 

Infanzia: Raffaella Cino 

Infanzia e Primaria: Francesca Tuccillo 

Primaria: Giovanni Rienzo 

Per il fornitore del servizio Vivenda S.p.A.: 

Ispettore di impianto: Eleonora Sanzeri 
Direttore di impianto: Dr.ssa Marta Di Sabato 
Dietista: Dr.ssa Melania Tempo 

Cuoca: Graziella Giordano 

Per i rappresentanti degli insegnanti: 

Asilo Nido: educatrice Marica Rusnati 

Infanzia: insegnante Valeria Trivella 

 

Dopo una breve presentazione di tutti i membri della commissione, si apre la riunione e viene nominato il 

Presidente della Commissione Mensa Sig.ra Francesca Tuccillo. 

Prende la parola il Dott. Corno chiedendo se sono state rilevate segnalazioni sia dai genitori che durante le 

ispezioni effettuate da Le Forchettine di Bussero durante gli ultimi mesi di servizio. 

Servizio e cottura 

Il Dott. Corno ha effettuato negli ultimi mesi 17 ispezioni ed ha rilevato una buona qualità sia della materia 

prima che della qualità del cibo cotto. Nel tempo sono state osservati dal Dott. Corno piccoli accorgimenti che 

sono stati recepiti dal personale di Vivenda in servizio presso il centro cottura. 

Interviene la sig.ra Serafini specifica che nelle ispezioni fatte negli ultimi mesi, solo in refettorio e centro 

cottura della Primaria, non sono stati rilevati particolari problemi. 

Il Dott. Corno ha segnalato che ATS nei prossimi mesi fornirà direttive precise per l’eliminazione degli insaccati 

dai menù. Gli insaccati nella mensa del comune di Bussero sono già banditi ed il Dott. Corno conferma che 

anche l’uso delle carni rosse è ridotto come da direttive. Restano esclusi i Menù speciali che non sono verificati 

da ATS. 



Merenda 

La sig.ra Tuccillo riprende un tema discusso virtualmente sulla possibilità di ridurre gli sprechi del cibo relativo 

alla merenda.  

La sig.ra Sanzeri specifica che non ha visibilità di eccessivi scarti di frutta, riferendosi alla merenda distribuita 

al mattino. 

 

Si conviene che l’invito da fare ai genitori è di fare in modo che i bambini quella merenda la mangino e che i 

genitori possono fornire ai bambini indicazione di portare a casa la merenda non consumata fornendoli di 

porta merenda o sacchetti di carta/stoffa/riciclabili. 

Se dovesse intervenire Vivenda sarebbe necessario dotarsi di opportuni sacchetti certificati che avrebbero un 

costo da sostenere. 

 

È richiesta anche la collaborazione degli insegnanti affinché incoraggino a mangiare in loco la merenda ed 

eventualmente suggerire ai bambini di portarla. 

La comunicazione ai genitori verrà fatta tramite i canali consueti de Le Forchettine e con il supporto dei 

rappresentanti di classe.  

 

Relativamente alla merenda pomeridiana fornita ai bambini che fanno il Post Scuola dell’Infanzia viene 

segnalato da Vivenda che vi sono parecchi scarti soprattutto di Yogurt che non possono essere poi rimessi in 

distribuzione ai bambini perché permangono per qualche ora fuori dal frigorifero. Lo scarto è causato dal 

fatto che Vivenda è a conoscenza degli effettivi presenti solo il giorno successivo. 

Viene quindi fornito alla cooperativa che gestisce il servizio un numero sufficiente di merende che di norma 

è sempre superiore al numero di frequentanti. 

Questa situazione è in atto da Gennaio 2024 da quando è stato eliminato l’utilizzo dei buoni merenda cartacei 

che assicuravano a Vivenda il numero di presenti.  

La sig.ra Sanzeri comunica di aver chiesto alla società Vivenda i tempi di messa a disposizione della 

funzionalità per gestire la disdetta giornaliera sulla “ComunicApp” ma non ha ricevuto risposte certe 

trattandosi di una specificità del Comune di Bussero. 

Si concorda che il Comune procederà a sollecitare Vivenda per avere una pianificazione e quanto prima 

ridurre lo scarto. 

  



Menù 

 

Si discute il seguente menù estivo in vigore lo scorso anno scolastico: 

 

Si propongono alcune modifiche al suddetto menù che vengono condivise ed accettate da tutti i partecipanti:  

 I settimana  II settimana  III settimana  IV settimana 

Lunedì  Confermato Pasta integrale al 
pomodoro 
Asiago 
Zucchine al forno 
Frutta fresca 
Pane 

Tagliatelle al 
pomodoro 
Frittata con verdure 
Spinaci 
Frutta fresca 
Pane 

Gnocchi al pomodoro 
Uova strapazzate 
Carote Julienne 
Frutta fresca 
Pane 

Martedì Confermato 

 
Risotto alla 
parmigiana 
Spezzatino di 
tacchino  
Piselli 
Frutta fresca 
Pane  
 

Pasta al forno 
½ mozzarella 
Carote Julienne e 
mais 
Frutta fresca 
Pane 

Confermato 



Mercoledì Insalata di Riso con 
verdure e formaggio 
Bocconcini di pollo 
impanato 
Carote Julienne 
Torta margherita 
Pane 

Pasta alla norma 
Legumi con 
pomodoro 
Insalata mista 
Gelato 
Pane 

Pizza margherita 
Fagiolini e patate in 
insalata 
Grissini 
Yogurt 

Pasta e cannellini 
Formaggio fresco 
Carote Julienne 
Gelato 
Pane 

Giovedì Confermato Crema di verdure con 
crostini 
Hamburger di lonza 
Patate al forno 
Frutta fresca 
Pane integrale 

Ravioli di magro 
Fettuccine di totano 
impanate 
Zucchine al forno 
gratinate 
Frutta fresca 
Pane integrale 

Risotto allo zafferano 
Cotoletta di lonza 
Insalata mista 
Frutta fresca 
Pane integrale 

Venerdì Riso all’inglese 
Platessa dorata al 
forno 
Fagiolini  
Frutta fresca 
Pane 

Spaghetti aglio e olio 
Merluzzo impanato 
Fagiolini al vapore 
Frutta fresca 
Pane 

Confermato Pasta olio e 
parmigiano 
Merluzzo impanato 
Pomodori 
Frutta fresca 
Pane 
 

 

Si propongono i seguenti menù speciali: 

 Pasqua - 27 marzo 2024: 

o Crespelle cotto, mozzarella e besciamella (no mozzarella per il nido) 

o Costine impanate 

o Patate al forno 

o Colomba 

 

 Menu ligure – 8 Maggio 

o Trofie pesto fagiolini e patate 

o Farinata di ceci 

o Pomodori e Basilico fresco 

o Canestrelli 

* la Sig.ra Sanzeri si riserva di verificare di poter ricevere la fornitura dei Canestrelli 

 

 Menu di Fine Anno – Primaria e Secondaria 5 giugno 2024: 

o 1 Piadina Prosciutto e Formaggio 

o ½ Piadina dolce 

 

 Menu di Fine Anno – Nido ed Infanzia 26 giugno 2024: 

o Pizza 

o Patatine 

o Anguria 

L’incontro ha termine alle ore 17.23.  

Letto, firmato e sottoscritto 



Il Presidente Francesca Tuccillo 


